
鮮魚のカルパッチョ レモンドレッシング

九条葱ととろとろ牛すじの窯焼きグラタン

生ハムとサラミの盛り合わせとオリーブのマリネ

カジキマグロのカツレツ 夏野菜のソース

イタリア産ブッラータチーズ 生ハムと季節のフルーツ添え

Fresh Fish Carpaccio with Lemon Dressing

Beef Tendon and Leek in Gratine

Assorted Prosciutto and Salami with Olive

Swordfish Cutlet with Vegetable Sauce

Burrata Cheese and Prosciutto with Seasonal Fruits

ANTIPASTO
1,800

1,800

1,900

2,000

2,900

D.O.C ～ドック～

マルゲリータ

マリナーラ

気まぐれピッツァ

スペイン産生ハムと野生ルッコラのピッツァ

４種のチーズのピッツァ ～ハチミツ付～

ディアボラ ウンドゥーヤ

賀茂なすと万願寺とうがらし、サラミのカラブレーゼ

モッツァレラ・チェリートマト・バシル

トマトソース・モッツァレラ・バジル

トマトソース・オレガノ・ガーリック・バジル・ミニトマト

トマトソース・マッシュルーム・アーティチョーク・モルタデッラ・ブラックオリーブ・モッツァレラ

トマトソース・バジル・モッツァレラ・グラナパダーノ・生ハム・ルーコラ

ゴルゴンゾーラ・エダム・サムソー・モッツァレラ・ハチミツ・クリーム

モッツァレラ・チキン・サラミ・唐辛子・オレガノ・ローズマリー・ガーリック

トマトソース・オレガノ・唐辛子・バジル・サラミ・オリーブ・賀茂なす・万願寺とうがらし・ニンニク・モッツァレラ

Mozzarella, Cherry Tomato, Basil

Tomato Sauce, Mozzarella and Basil

Tomato Sauce, Oregano, Garlic, Basil and Tomato

Tomato Sauce, Mushroom, Artichoke, Mortadella, Black Olive, Mozzarella

Tomato Sauce, Basil, Mozzarella, Grana Padano, Prosciutto, Rucola

Gorgonzola, Edam, Samsoe, Mozzarella, Honey, Cream

Mozzarella, Chicken, Salami, Red Pepper, Oregano, Rosemary, Garlic

Tomato Sauce, Oregano, Red Pepper, Basil, Salami, Olive, Eggplamt, Manganji Pepper, Garlic, Mozzarella

ナポリピッツァ世界コンペティション最優秀賞

MARGHERITA

MARINARA

CAPRICCIOSA

PROSCIUTTO RUCOLA

QUATTORO FORMAGGI

DIAVOLA  'NDUJA

Calabrese

PIZZA
2,800

2,400

2,000

2,600

2,900

2,700

2,800

3,000

M-size

M-size

M-size

M-size

M-size

M-size

M-size

M-size

3,200

2,700

2,300

2,900

3,300

3,100

3,100

3,300

L-size

L-size

L-size

L-size

L-size

L-size

L-size

L-size

※ ディナータイムのみ、別途テーブルチャージ料としてお一人様330円を頂戴いたします　Table charge of ¥330 per person will be added to your bill. 

彩り野菜のサラダ レモンドレッシング

季節野菜のバーニャカウダ

京都産濃紅卵と厚切りベーコンのシーザーサラダ

ナポリ直送水牛モッツァレラチーズと完熟トマトのカプレーゼ

Vegetables Salad with Lemon Dressing

Bagna Cauda

Caesar Salad with Grilled Bacon and Soft Boiled Egg

Buffalo Mozzarella and Tomato Salad “Caprese”

INSALATA
1,500

2,200

1,700

2,000

M-size 約 27cm  L-size 約 30cm



Charcoal-Grilled

Japanese Beef

Linguine Pescatore

Fresh Pasta Tagliolini

with Meat Sauce

揚げ茄子のペンネアラビアータ 京都原了郭の黒七味がけ

チェリートマトと有機バジルのスパゲッティ 水牛モッツァレラチーズのせ

京都産濃紅卵とパンチェッタのカルボナーラ スパゲッティ

上州牛のミートソース “ボロネーゼ” 生パスタ タリアテッレ

渡り蟹のトマトクリームソース スパゲッティ

京野菜と明石ダコのペペロンチーノ スパゲッティ レモンの香り

手長海老と魚介のペスカトーレビアンコ リングイネ

【 全てのパスタを＋300円で生パスタにご変更いただけます　All pasta can be changed to fresh pasta for +300yen 】

Pennne Arrabiata with Eggplant

Spaghetti with Cherry Tomato, Organic Basil, Buffalo Mozzarella

Spaghetti Carbonara

Fresh Pasta Tagliatelle with Meat Sauce

Spaghetti with Crab in Tomato Cream Sauce

Spaghetti Peperoncino Octopus,Kyoto Vegetable with Lemon Flavor

Linguine Pescatore

PRIMO
1,600

1,800

1,950

2,000

2,400

2,700

3,400

京の都もち豚の炭火焼き タスマニアマスタード添え

京赤地どりの炭火焼き ディアボラソース

群馬県産上州牛の炭火焼き 京都産野菜のグリル

近江牛の炭火焼き 京都産野菜のグリル

Charcoal-Grilled Pork with Tasmanian Mustard

Charcoal-Grilled Wild Chicken with Diavola Sauce

Charcoal-Grilled Japanese Beef

Charcoal-Grilled Omi Beef

SECONDO
200g  3,400

200g  3,700

100g   3,300

100g  6,800

200g  5,800

200g  9,800

※ ディナータイムのみ、別途テーブルチャージ料としてお一人様330円を頂戴いたします　Table charge of ¥330 per person will be added to your bill. 



クラシックティラミス

チョコレートとアーモンドのトルタカプレーゼ

レアチーズケーキ～キャラメリゼ～

ミルクレープ

マンゴーとパイナップルのトロピカルケーキ

本日のジェラート

Classic Tiramisu

Chocolate Cake

Creme Brulee Cheese Cake

Mille Crêpe

Mango and Pineapple Tropical Cake

Gelato of the day

DOLCE
850

700

800

800

900

600

COFFEE & TEA
500

600

600

600

エスプレッソ

エスプレッソ ダブル

コーヒー

アイスコーヒー

Espresso

Double Espresso

Coffee

Iced Coffee

700

700

700

600

カプチーノ

カフェラテ

アイスカフェラテ

アイスティー

Cappuccino

Caffe Latte

Iced Caffe Latte

Iced Tea

※ ディナータイムのみ、別途テーブルチャージ料としてお一人様330円を頂戴いたします　Table charge of ¥330 per person will be added to your bill. 


