
Burrata Cheese
with Fruit
and Red Chicory Salad,
Balsamic Vinegar,
Hazelnut

Tuna, Beets and Avocado
Bruschetta
with Horseradish

Various Leaves
and Fresh Fish
Carpaccio

※ Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill.　※ 別途席料として550円(税込)頂戴いたします

Antipasto

900
990税込Fried Potato with Basil Mayonnaise

フライドポテト バジルマヨネーズ

1,700
1,870税込Seafood Omlet

本日の魚介のオムレツ “フリッタータ”

1,900
2,090税込Spicy Tomato Stewed Japanese Beef Tripe

国産牛モツのピリ辛トマト煮込み

1,500
1,650税込

Tuna, Beets and Avocado Bruschetta with Horseradish

本マグロとビーツ、アボカドブルスケッタ
山ワサビのアクセント 2p

1,200
1,320税込

Octopus, Fennel and Organic Rocket Leaves with flavoring Tarragon

タコとフェンネル
オーガニックルーコラのエストラゴン風味

1,200
1,320税込Fried Potato with Truffe

フライドポテト トリュフ

1,500
1,650税込Buffalo Milk Mozzarella, Tomato and Orange Salad “Caprese”

水牛モッツァレラチーズとトマト、オレンジのカプレーゼ

1,500
1,650税込Assorted Prosciutto and Salami

生ハム＆サラミなど盛り合わせ

1,900
2,090税込Caesar Salad with Kale, Romaine Lettuce, Radicchio and Bacon

ケールとロメイン、ラディッキオのシーザーサラダ

1,900
2,090税込Fresh Fish Carpaccio with VAriour Leaves

彩り豊かなリーフと鮮魚のカルパッチョ サラダ仕立て

2,800
3,080税込

Burrata Cheese with Fruit and Red Chicory Salad, Balsamic Vinegar, Hazelnut

ブラータチーズ
本日のフルーツとトレビスのサラダ バルサミコとヘーゼルナッツ



Pizza

Margherita
with Premium Mozzarella

Bismark
with Egg,
Mortadella Ham,
Pistacho

D.O.C
with Mozzarella,
Basil,
Cherry Tomato

※ Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill.　※ 別途席料として550円(税込)頂戴いたします

Grande 2,500
税込 2,750Margherita with Premium Mozzarella

プレミアムモッツァレラのマルゲリータ Piccolo 2,100
税込 2,310

Grande 2,200
税込 2,420Marinara

イタリア産アンチョビのマリナーラ Piccolo 1,800
税込 1,980

Grande 2,800
税込 3,080

Teriyaki Chicken, Homemade Mayonnaise Sauce, Chili Pepper

照り焼きチキンと自家製マヨソース のピッツァ
"TERIYAKI" 黒七味

Piccolo 2,300
税込 2,530

Grande 2,800
税込 3,0806 kinds of Cheese and Fig Pizza with Honey

6 種チーズといちじくのピッツァ アカシアの蜂蜜付き Piccolo 2,300
税込 2,530

Grande 2,900
税込 3,190

Bismark with Egg, Mortadella Ham, Pistacho

徳島県産たむら濃密タマゴとモルタデラのビスマルク
ピスタチオのアクセント

Piccolo 2,400
税込 2,640

Grande 3,000
税込 3,300

D.O.C with Mozzarella, Basil, Cherry Tomato

【ナポリ世界ピッツァコンペディション最優秀賞受賞】
D.O.C ～ドック～

Piccolo 2,500
税込 2,750

Whitebait, Octopus, Seaweed Cream

Grande 2,900
税込 3,190

Piccolo 2,400
税込 2,640

釡揚げしらすと岩手県産タコの
青のりクリームのピッツァ

Grande

28cm

Piccolo 

23cm



Pasta
Spaghetti Vongole
with Lemon

Spaghetti with Fruit Tomato,
Tomato Fresh Mozzarella
and Basil

※ Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill.　※ 別途席料として550円(税込)頂戴いたします

1,900
税込 2,090Spaghetti Vongole with Lemon

あさりとレモンのスパゲティ

2,300
税込 2,530

Spaghetti with Fruit Tomato, Tomato Fresh Mozzarella and Basil

フルーツトマトと完熟トマト、フレッシュモッツァレラのスパゲティ
バジルのアクセント

2,500
税込 2,750Beef Meat Sauce Spaghetti with Mushrooms

国産牛肉ボロネーゼ スパゲティ マッシュルームスライス

5,000
税込 5,500Liguine Pescatore with Lobster Bisque, Fresh Sea Urchin

濃厚オマールのビスクでペスカトーレ リングイネ 生雲丹のせ

Liguine Pescatore

with Lobster Bisque, Fresh Sea Urchin



MAINDISH ~Grill~

Grilled Pork
with Green Sauce
and Lemon

Grilled Fish of the day
with Clams
and Seaweed Soup

Roasted Duck
with Black Garlic in
Balsamic Vinegar Paste

※ Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill.　※ 別途席料として550円(税込)頂戴いたします

3,000
3,300税込Grilled Pork with Green Sauce and Lemon

四万十ポークのグリル サルサヴェルデとレモン

2,800
3,080税込Grilled Fish of the day with Clams and Seaweed Soup

鮮魚のグリル いろいろな貝と生海苔のスープ仕立て　

4,000
4,400税込Grilled Lamb with Mustard Sauce, Basil Paste

仔羊のグリル マスタードソースとバジルのペースト

4,500
4,950税込Roasted Duck with Black Garlic in Balsamic Vinegar Paste

あいち鴨のロースト 黒ニンニクバルサミコペースト  

5,800
6,380税込Grilled Wagyu Top Sirloin Butt with Red Wine Sauce

鹿児島黒牛ランイチのグリル 赤ワインソース

アレルギーについて
メニューの使用食材
に関するアレルギーは
右記 2 次元コードから
ご覧いただけます


