
Fresh Fish Carpaccio
with Fruit Salad

Tuna, Beets and Avocado Tartare
Bruschetta

¥900

¥1,200

¥900

¥1,100

¥1,500

¥1,500

¥1,600

¥1,500

¥1,600

¥1,600

¥990

¥1,320

¥990

¥1,210

¥1,650

¥1,650

¥1,760

¥1,650

¥1,760

¥1,760

税込

税込

税込

税込

税込

税込

税込

税込

税込

税込

※ Table charge of ¥500 (include tax) per person will be added to your bill.　※ 別途席料として500円 (税込) 頂戴いたします

Antipasto

Fried Potato with Basil Mayonnaise

Fried Potato with Truffle

Mushrooms Salad

Octopus and Fennel Salad with Tarragon Sauce, Organic Rocket Leaves

Tuna, Beets and Avocado Tartare Bruschetta

Buffalo Milk Mozzarella, Tomato and Orange Caprese

Assorted Prosciutto and Salami

Seasonal Seafoods in Omlet

Tomato Stewed Japanese Beef Tripe

Deep Fried Squid nd Vegetables with Smoked Salt

フライドポテト バジルマヨネーズ

フライドポテト トリュフ

マッシュルームのサラダ

タコとフェンネルのサラダ エストラゴン風味 オーガニックルーコラと

本マグロとビーツ アボカドのタルタル ブルスケッタ２P

水牛モッツァレラチーズとカラフルトマト オレンジのカプレーゼ

生ハム＆サラミの盛り合わせ

季節魚介のオムレツ フリッタータ

国産牛モツのピリ辛トマト煮込み

スルメイカと旬なお野菜のフリット スモークソルト

Insalata

¥1,500

¥1,700

¥2,800

Kale, Romaine Lettuce and Radicchio Caesar Salad

Fresh Fish Carpaccio with Fruit Salad

Burrata Cheese, Fruit and Radicchio with Balsamic Vinegar

ケールとロメイン トレビスのシーザーサラダ

彩豊かなリーフと鮮魚カルパッチョ、フルーツのサラダ仕立て

ブラータチーズと旬のフルーツ トレビスのバルサミコサラダ

¥1,650

¥1,870

¥3,080

税込

税込

税込

Burrata Cheese, Fruit and
Radicchi
with Balsamic Vinegar



Grilled Pork
with Green Sauce
and Lemon

※ Table charge of ¥500 (include tax) per person will be added to your bill.　※ 別途席料として500円 (税込) 頂戴いたします

MAIN
¥2,800

¥3,900

¥5,500

Grilled Pork with Green Sauce, Lemon

Grilled Lamb with Mustard Sauce, Basil Paste

Grilled Kagoshima Beef with Red Wine Sauce

四万十ポークのグリル サルサヴェルデとレモン

仔羊のグリル マスタードソース バジルペースト

鹿児島黒牛ランイチのグリル 赤ワインソース

¥3,080

¥4,290

¥6,050

税込

税込

税込

Pasta
¥1,850

¥2,200

¥2,400

¥2,500

Spaghetti Vongole with Lemon

Spaghetti with Fruit Tomato, Tomato Fresh Mozzarella and Basil

Beef Meat Sauce Tagliatelle with Mushrooms

Spaghetti with Dried Mullet Roe, Potato and Seaweed Butter

アサリとレモンのスパゲティ

フルーツトマトと完熟トマト、ストラチャテッラチーズのスパゲティ バジルソース

国産牛ボロネーゼ 手打ちタリアテッレ マッシュルームスライス

カラスミとジャガイモのスパゲティ 自家製海藻バター

¥2,035

¥2,420

¥2,640

¥2,750

税込

税込

税込

税込

Pizza

Grande ¥2,300
Margherita with Premium Mozzarella

プレミアムモッツァレラのマルゲリータ
¥2,530税込

Piccolo ¥2,000
¥2,200税込

Grande ¥2,800

D.O.C with Mozzarella, Basil, Cherry Tomato

【ナポリ世界ピッツァコンペディション最優秀賞受賞】
D.O.C ～ドック～ ¥3,080税込

Piccolo ¥2,500
¥2,750税込

Grande ¥2,600

6 kinds of Cheese and Fig Pizza with Honey

6 種チーズといちじくのピッツァ
アカシアの蜂蜜付き ¥2,860税込

Piccolo ¥2,300
¥2,530税込

Grande ¥2,700

Bianchetti with Whitebait, Octopus, Green Lavers in Cream

釡揚げしらすと岩手県産タコの
青のりクリームのピッツァ ¥2,970税込

Piccolo ¥2,400
¥2,640税込

Grande ¥2,500

Teriyaki Chicken, Homemade Mayonnaise Sauce, Chili Pepper

照り焼きチキンと自家製マヨソースの
ピッツァ"TERIYAKI" 黒七味 ¥2,750税込

Piccolo ¥2,200
¥2,420税込

Grande ¥2,700

Bismark with Egg, Mortadella Ham, Pistachio

徳島県産濃密タマゴとモルタデラの
ビスマルク ピスタチオを散らして ¥2,970税込

Piccolo ¥2,400
¥2,640税込

Grande ¥2,000
Marinara with Anchovy, Garlic, Tomato Sauce

イタリア産アンチョビのマリナーラ
¥2,200税込

Piccolo ¥1,700
¥1,870税込

Spaghetti with
Dried Mullet Roe,
Potato and
Seaweed Butter

D.O.C

Spaghetti with Fruit Tomato,
Tomato Fresh Mozzarella
and Basil

※ This dish will take around 20‐30 minutes to prepare. 

※ こちらのお料理は提供までお時間を頂く場合がございます
Grande

28cm

Piccolo 

23cm



Dessert

Coffee Organic Herb TEA
品質の高い茶葉やハーブを使用したオーガニックティーです¥400

¥500

¥500

¥600

¥600

¥440

¥550

¥550

¥660

¥660

税込

税込

税込

税込

税込

Espresso

Double Espresso

Coffee (Hot or Ice)

Caffe Latte (Hot or Ice)

Cappuccino

エスプレッソ

ダブルエスプレッソ

コーヒー (ホット/アイス )

カフェラテ (ホット/アイス )

カプチーノ

¥700

¥700

¥700

¥700

¥770

¥770

¥770

¥770

税込

税込

税込

税込

Organic Earl Grey Tea

Chamomile Citrus

Wild Berry Hibiscus

Organic Spring jasmine

オーガニックアールグレイ

カモミール シトラス

ワイルド ベリー ハイビスカス

オーガニック スプリング ジャスミン

★ meals included alcohol.　★のデザートはアルコールが含まれてます

¥700

¥800

¥850

¥900

¥900

¥1,400

¥770

¥880

¥935

¥990

¥990

¥1,540

税込

税込

税込

税込

税込

税込

Affogato with Caramel Sauce and Hazelnut

Brown Sugar Pudding

Basque Cheese Cake

Tiramisu

Lychee Pannacotta

Pistachio and Seasonal Fruit Mille-feuille

キャラメルソースのとヘーゼルナッツのアフォガート

ブラウンシュガープリン クラシコ

バスクチーズケーキ

ティラミス

ライチのパンナコッタ

ピスタチオと旬のフルーツのミルフィーユ

★


