
ゴルゴンゾーラ・ステッペン・アジアーゴ・ハチミツ
クリーム・モッツァレラ・粉チーズ

夏限定Summer

recommendation

夏限定Summer

recommendation

夏限定Summer

recommendation

[¥2,178] [¥2,948]
[¥3,498]
[¥4,400]

¥1,980 150g ¥2,680
200g ¥3,180
300g ¥4,000

魚介の旨みたっぷり！
漁師風スパゲッティ

Spaghetti Pescatore
with Hearty Seafood

¥2,300 [ ][¥2,530]

Salad Soup

and and

DessertFree refills
drink

デザート
+¥300[¥330]

Lunchmenu

Carne 肉 料 理

¥1,950

¥1,950

Chef's recommendationシェフ の お す す め

p i z z a  s a l v a t o r e  c u o m o
T A C H I K A W A

Special ス ペ シャ ル メ ニュ ー

¥2,150

Weekend
Lunch Time
11:00 -17:00
［L.I. 16:00］

［価格は税抜き、［］内は税込み表記］

[ ][¥2,145]

[ ][¥2,145]

[ ][¥2,365]

詳しくは
スタッフへ

お尋ねください

本日のピッツァ
Today’s Pizza

本日のパスタ
Today’s Pasta

Meat Sauce Spaghetti Salvatore Style

Spaghetti Carbonara with Rich Cheese

マルゲリータ
トマトソース・バジル・粉チーズ・モッツァレラ

Margherita

アサリとズッキーニのスパゲッティ

Spaghetti Vongole Bianco
with Zucchini

4種のチーズ～はちみつ付き～
Quattro Formaggi

生ハムとマッシュルームのペペロンチーノ

Spaghetti Peperoncino with
Fresh Hum and Mushroom

サルヴァトーレ特製
ミートソース スパゲッティ

濃厚チーズのカルボナーラ

鶏もも肉のソテー　ガーリックバターソース
大判で食感のよい鶏もも肉を
ガーリックバターソースでどうぞ

Sauteed Chicken Thigh Garlic Butter Sauce

ツナとコーンのクリームピッツァ“バンビーノ”
Bambino

しらすのマリナーラ"チチニエッリ″
Cicinielli

モルタデッラ・マッシュルーム・黒胡椒
半熟卵・アンチョビ・クリーム・モッツァレラ・粉チーズ

半熟卵のピッツァ“ビスマルク”
Bismarck

ツナ・コーン・マッシュルーム・バジル・トマトクリーム
粉チーズ・モッツァレラ

トマト・チェリートマト・オレガノ・バジル・ケッパー
釡揚しらす・アンチョビ・ニンニク

赤身のグリルステーキ ～タリアータ～
濃厚な味わいと程よい脂の牛赤身肉を
グリルで香ばしく焼き上げました

Grilled Lean Beef Steak - Tagliata Style -

トマト・マッシュルーム・アーティチョーク・モルタデッラ
ブラックオリーブ ホウレンソウ・モッツァレラ・粉チーズ

気まぐれピッツァ
Capricciosa

チキン・サラミ・オレガノ・ニンニク・ローズマリー
モッツァレラ・粉チーズ・ンドゥイヤ

Diavola

生ハムとトマトの冷製スパゲッティ

Cold Spaghetti
with Prosciutto and Tomato

ディアボラ ンドゥイヤ
エビとチェリートマトのジェノベーゼ
Spaghetti Genovese with Shrimp and Cherry Tomato

揚げなすとサラミのカラブレーゼ
Calabrese

トマト・オレガノ・バジル・サラミ・ブラックオリーブ・なす
モッツァレラ・甘とうがらし・ニンニク・粉チーズ

至高のマルゲリータ
Margherita Special

トマト・バジル・プレミアムモッツァレラ・粉チーズ


